
MÌ RAMEN MANDU

BƯỚC 1: Sơ chế

30g súp lơ được cắt miếng vừa ăn, rửa sạch. Hành Paro và bắp cải tím rửa sạch,
xắt nhỏ mỗi loại 10g.
Xúc xích thái lát xéo.

BƯỚC 2: Chế biến

Đun sôi nước, cho 3 cái bánh xếp mandu vào nấu trước khoảng 2 phút. Sau đó,
thêm xúc xích, súp lơ, hành và bắp cải tím vào nồi. Sau đó,cho mì gói và các gói
gia vị vào. Nấu thêm khoảng 3 – 4 phút cho mì chín tới thì tắt bếp.

BƯỚC 3: Trình bày

Cho mì ra bát lớn, đặt bánh xếp lên trên cùng các loại rau củ rực rỡ sắc màu.
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